


COCKTAILS

THAI PASSION 12
Dark rhum | passie vrucht | Chipotle
GIN TONIC 12
Hendricks | Fever tree tonic

GIN TONIC 14
No Ordinary Gin | Fever tree tonic
CUBA LIBRE o

Bacardi Oro | Coca Cola

MOJITO 1"
Bacardi wit | munt | limoen

FRIZZANTE
GLAS 6
FLES 24

JUICES
& SOFTS

MATCHA JUICE 4,5
HOMEMADE ICE TEA GREEN 3,5
HOMEMADE ICE TEA RED 3,5
1/2 LITER WATER still | sparkling 3

APERO
BITES

PAPPADUM (India)
paprika | grijze garnaal

EDAMAME (Japan)
chili | zout

CRISPY FISH (Bali)
pladijs | koriander | daikon

SAKE

Hatsumago,
Kimoto junmai 300ml

Dezawakura
oka ginjo 300ml

Asahara koikoi
junmai ginjo 300ml

BEER

BOLLEKE van ‘t vat
VEDETT IPA van ‘tvat
VEDETT

DUVEL

LEO (Thailand)

8

21

25

23

2,8

3,2

3,5

COCA-COLA normal | zero 2,5 KIRIN (Japan)

W I N E glass | carafe 0,51 | bottle 75cl
WHITE Mondevin “0” sauvignon blanc pomerols 4,5 17

RED Mondevin “n” merlot jérome vic 4.5 17

ROSE Hugues de beauvignac 4.5 17

WHITE GR5 Senders, Penedés, 100% Xarel.lo vifas viejas ecoldgico

R ED Bernabeleva Camino de Navaherreros, 100% Garnacha Biodinamica

ROSE Ot, Penedés, 95% Tempranillo, 5% Macabeu Ecologic

32
35
28



GERECHTEN

DOREMISO (Japan)
Miso soup | tofu | wakame

RICE RICE BABY (Japan)
rijst met jasmijn

TOKYO MY LOVE (Japan)
Roodlof | shiso | bosbes

GREENS (Korea)
boerenkool | warmoes | cashewnoten

FLOWERS (Indonesié)
bloemkool | ansjovis | gerookte amandel

FISHERMAN’S FRIEND (Chili)
seizoensvis | chimichurri

CHICKEN SATAY (Vietnam)
kippendij | pinda | kerrie

RAW FISH (Peru)
seizoensvis | salsa verde | ponzu

TIKI TAKI (Japan)
Tataki rund | gepekelde komkommer | sesam

PORKIES (Mexico) (ook als veggie-gerecht verkrijgbaar)
varkensnek | saffraan | bruine boon

LADY BOY (Thailand)
lamsgehakt | chil | koriander

CUT THE CRAB (India)
bouillon van strandkrabben | Noordzee inktvis | Soba noedels | kokos

FAT DUCK (China) (ook als veggie-gerecht verkrijgbaar)
uienbouillon | eend | Soba noedels | hoisin

10

12

18

21

16

18

18

22

Voor informatie rond allergenen gelieve u te wenden tot onze medewerkers.



RING OF FIRE MENU 30,- P.P.

sharing signature menu verkrijgbaar vanaf 2 pers. en per tafel.

DOREMISO (Japan)
miso soup | tofu | wakame

RICE RICE BABY (Japan)
rijst met jasmijn

FLOWERS (Indonesié)
bloemkool | ansjovis | gerookte amandel

FISHERMAN’S FRIEND (Chili)
seizoensvis | chimichurri

CHICKEN SATAY (Vietnam)
kippendij | pinda | kerrie

LADY BOY (Thailand)
lamsgehakt | chil | koriander

VIGAN (Filipijnen)
mango | kokos | Thaise basilicum
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Voor informatie rond allergenen gelieve u te wenden tot onze medewerkers.



DESSERTS
Solid

LOST IN TRANSLATION (Latijns Amerika)
pain perdu | pinda | spek

VIGAN (Filipijnen)
mango | kokos | Thaise Basilicum

Liquid

DRAGON’S MILK (Peru)
gecondenseerde melk | kokos | bruine rum

WHITE RUSSIAN (Rusland)
melk | kahlua | wodka

DON PAPA ON THE ROCKS (Philipijnen)
Puur Don papa ruhm

DESSERT SAKE Amamu oshima umeshu (Japan)

HOT DRINKS

KOFFIE
ESPRESSO
CAPPUCCINO
LATTE

TEA
jasmijn | kersenblad | Assam | munt | gember | verveine

2,5

3,2
3,5

3,5



